Cursos@@

El sector Hostaler es caracteritza pel seu gran dinamisme i les
seves nombroses possibilitats professionals.

A la Federacié d'Hostaleria de Lleida volem promoure una formacio m H O Sta I e r-i a

actual i professional, per la qual cosa en col-laboracié amb Grupo
Femxa oferim el catdleg d'accions formatives gratuites en les e eldaa
segiients modalitats presencial i e-learning.

Apunta't a una formacié especifica, solida i adequada per al Sector Aula de Formacio Manel Martin
Hostaler de Lleida i tria la modalitat que més s'ajusti a les teves C/Segric‘l 35. Baixos - 25006 Lleida
;9.

necessitats.
Tel. 973 28 92 38
Fax: 973 18 40 72

Grupo

fem 2

generamos conocimiento
TELEFON D'ATENCIO PERSONALITZADA

902 100 984

www.grupofemxa.com
atencionalumno@femxa.com

AT Generalitat de Catalunya
WY Consorci pera la Formacio
Continua de Catalunya
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Formacié Finangada amb Fons Publics i Cofinancada
pel Consorci per a la Formacié Continua de Catalunya

BT Hostaleria
LLE de Lleida

FORMACIO GRATUITA
per a TREBALLADORS del
SECTOR d'Hostaleria de LLEIDA




" presencials
LLOC D'IMPARTICIO: LLEIDA.
DATES: 02, 03i 04 de febrer.
Iniciacio al tast de vi .
, presencials
LLOC D'IMPARTICIO: VIELHA.
DATES: 11,12, 181 19 de febrer.
o .
La preparacio d'escandalls a la cuina -
, presencials
LLOC D'IMPARTICIO: LLEIDA.
DATES: 24, 25i 26 de febrer.
LLOC D'IMPARTICIO: BERGA.
DATES: 17,181 19 de marc.
) El 20 Menus pel dia a dia del restaurant
LLOC‘; D’ IMPARTICIO:;LLEIDAW ’ ‘IS
|~ DATES: 02-09 i 16 de marg! ”
Cuina amb brases i decoracions amb les mateixes h
; presencials
Lngp'IMPARHCIO-, SORT.
Lir:‘;‘AI'E‘S 10,1112 de marg:
El servei a la barra i a la terrassa o
7 . B presencials
/" ILOC D'IMPARTICIO: L‘:LEIDA.
DATES: 11,12, 1819 de marc.
@
Elaboracié Culinaria: Arrossos o
: B presenf:ials
LLOC D'IMPARTICIO: LAI_SEU.
DATES: 23,2425 de ma{g.
i
Potenciem les vendes
a través del maridatge de plats i vins .
presencials

fCURSOS PRESENCIALS .

Cuina étnica Sud-Americana, Africana, Sud est asidtic 5,

LLOC D'IMPARTICIO: LL‘I‘E%A.
DATES: 15, 16, 221 23 de abril.
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Preparacié d'amanides i
, presencials
LLOC D'IMPARTICIO: LLEIDA.
DATES: 27, 28 29 de abiril.
Cruixents per la decoracid d'entrants, plats i postres .
A presencials
LLOC D'IMPARTICIO: LLEIDA.
DATES: 04, 05106 de maig.
Planificacié de recursos humans Nen
. presencials
LLOC D'IMPARTICIO: LA SEU.
DATES: 12, 13i 14 de maig.
LLOC D'IMPARTICIO: SORT.
DATES: 18, 19 i 20 de maig.
Elaboracio Culinaria: La Pasta 15
. presencials
LLOC D'IMPARTICIO: LLEIDA.
DATES: 25, 26 i 27 de maig.
Els nous canals de comercialitzaci6 turistica 5
; presencials
LLOC D'IMPARTICIO: BERGA.
DATES: 26, 27 i 28 de maig.
La Creacid de cadenes de valor de furisme especialitzat
p presenéials
LLOC D'IMPARTICIO: BERGA.
DATES: 16, 171 19 de juny.
Francés per a hostaleria -
, presencials
LLOC D'IMPARTICIO: VIELHA.
DATES: (pendent de data)
N J

7% N

Iniciacio al tast del vi

Anglés nivell II: bdsic

Francés bdsic usuari amb nocions

- P

1.902 100 984

atencionalumno@femxa.com
www.grupofemxa.com

PROGRAMA PROFIT

La teva associacid continuard oferint a totes les persones que aixi ho vulguin el
programa PROFIT (curs de serveis en catald adregat a fotes les persones no
catalanoparlants).

També us volem oferir diferents jornades técniques gratuites (de dues hores de
durada):

4 )
Tecniques de neteja.

Tast de vi de Costers del Segre

El yeil management (o revenue management)
d'una manera facil

INFORMACIO i INSCRIPCIO

CURSOS PRESENCIALS

(A/a Anna Betlem Guillaumet)

1.973 289 238
Fax.973 18 40 72

www.grupofemxa.com
avla@hostaler.org

Tast d'oli de les garrigues

. J

Apunta-t'hi ja

places limitades



